Budoucnost virtualnich restauraci...

Katie Morris zkoumd, jak se tento sektor bude vyvijet v roce 2022 a ddle

S0 .

Covid-19 otrasl sektorem restauraci a pfinutil provozovatele, aby se pfizplsobili neustédle se ménicim
predpisiim a prizplsobili svou nabidku, aby se vyrovnali s odporem zavirani restauraci a nové objevenym
prilivem poZadavkl na rozvoz jidla. BEhem vrcholu pandemie stoupal vzestup virtudlnich restauraci s
omezenym pristupem do kamennych provozoven, nové vznikajici restaurace prenesly své sluzby do tmavych
kuchyni, aby uspokojily rostouci pozadavky.

Katie Morris hovofi se dvéma odborniky: Karen Malody FCSI, zakladatelkou a prezidentkou potravinarské
poradenské spole¢nosti Culinary Options , a Stephanem Leuschnerem ze spole¢nosti Rational, feditelem
pramyslového managementu QSR ghost kitchens, aby promluvili o soucasnych trendech virtualnich restauraci,
celosvétovém zapojeni celebrit a o tom, co bude v tomto odvétvi dal. 2022.

VIRTUALNI BUDOUCNOST

Temné, cloudové, duchové nebo virtualni kuchyné fungujici pod fadou prezdivek jsou ucelové kuchyné
navrzené pouze k vydeji jidla s sebou. Kuchyné duchi se obvykle nachazeji v primyslovych komplexech s nizsim
najemnym nebo jsou strategicky umistény v centrech mést, coZz umoznuje rychlejsi dorucovani jidla vétSimu
poctu lidi a zaroven udrzuje naklady na minimu. Na rozdil od béZné restaurace s pevnym menu mohou virtualni
restaurace podavat rGzné znacky z jedné kuchyné diky optimalizovanému nastaveni pouze na rozvoz.

Operatorim pomaha budouci vyvoj jejich nabidky prostfednictvim zkoumani nejnovéjsich trend( v oblasti
gastronomie k rozvoji jejich podnikani a udrzeni aktudlniho stavu. “ Vybaveni a pracovni postup musi byt
pomérneé flexibilni, protoze znacky umisténé ve virtudlni restauraci se mohou pres noc zménit. PouZziti

pfislusnych strojli a optimalizace pracovnich postupl jsou dalSimi kroky v tomto odvétvi,” fika Leuschner.


https://www.ktchnrebel.com/future-virtual-restaurants-trends/
https://www.ktchnrebel.com/future-virtual-restaurants-trends/

PODNIKANI PODPOROVANE CELEBRITAMI

Tim, Ze virtuaIni restaurace nemaji prostory restaurace s kompletnimi sluzbami s vylohou a jidelnou, mohou
Setfit na levnéjsich nemovitostech a zérovern otevirat vice podnikd v rdznych lokalitdch s minimaInim finan¢nim
dopadem, coz z nich ¢ini atraktivni investici.

Jedno z poslednich predstaveni v rozsifujicim se sektoru virtualnich restauraci je od headlinert Virtual Hero a
YouTube The Sidemen (skupina sedmi pratel, ktefi zverejriuji videa na online platformé, sestavajici z KSI,
Miniminter, Zerkaa, Behzinga, Vikkstar123, TBJZL a W2S ). The Sidemen, zndmi svou kreativitou, kucharskymi
dovednostmi a recenzemi, se snazi pfinést své dobfe zkonzumované charisma do svého podniku virtualniho
jidla se smazenym kuretem.

Nabidka Sides umoziiuje zdkaznik(m vybrat si ,bilkovinu®, at uz kureci nebo rostlinnou, a pfizpusobit si svij
vybér rliznymi polevami, pfilohami a omackami, coz umoznuje kazdému zékaznikovi vytvofit si vlastni jedinec¢ny
obsah jidla.

S kombinovanym mezinarodnim publikem 84,5 milionu vyhrazenych odbératel YouTube a stale pfibyvajicich
neni Zadnym prekvapenim, Ze skupina mladych podnikateltl okamzité uvadi na trh svou znacku v Londyné

a Spojenych arabskych emiratech, pticemz do konce roku 2022 ma byt celosvétové otevieno 200 webl

s pomoci Virtual Hero, koncese Hero Brands, ktera dohliZi na oblibené rychlé neformalni nabidky retézc(, jako
je némecky Donner Kebab a Island Poké , je Sides jejich nejnovéjsi megaznackou zaloZzena na cloudové kuchyni,
kterou Ize spustit na vice mistech soucasné prostiednictvim komunitnich center REEF.

Investice celebrit do podnik(l v oblasti stravovani nejsou novym fenoménem. V oblastech A-List, zejména v
hudebnim priimyslu, se celebrity snaZily investovat do nemovitosti a vytvaret rlizné nabidky potravin, od
morského impéria 2 Chainz's Atlanta aZ po Ludacris's Chicken + Beer . DalSim rapperem v fadé, ktery rozviji své
food impérium, je umélec a hudebni producent DJ Khaled, drzitel Grammy.

Pocinaje 11. listopadem odstartuje Another Wing mezinarodné na trfech kontinentech, v péti zemich a 18
statech s vice nez 150 pobockami; prvni koncept restaurace, ktery byl kdy spustén na trech kontinentech
soucasné. Nabidka Another Wing obsahuje vykosténa a vykosténa kfidla v sedmi charakteristickych ptichutich
véetné Un Un Un Un Believable Buffalo a You Loyal! Lemon Pepper, se zakazniky si mohou objednat a-la-cart
nebo si vybrat z kombinovanych jidel.

Na stéle vice nasyceném trhu Malody predpovida Uspéch celosvétové nabidce DJ Khaleda, protoze , DJ Khaled
je okamZité o krok napred v jinych virtudlnich restauracich diky své zndmosti; jeho osobnost je jeho znackou.”
Kombinace kultovniho nasledovnika DJ Khaleda s REEF, nejrychleji rostouci mezinarodni siti donasecich
kuchyni na svété, predznamendva nezastavitelnou celosvétovou pritomnost v potravinarském pramyslu.

,Spusténim na trech kontinentech a 165 mistech soucasné REEF sdili se svétem, jak mohou znacky vyuZit nasi
platformu k skalovani s bezprecedentni rychlosti a minimalnimi kapitalovymi investicemi. V REEF skute¢né
propojujeme svét s vasim blokem,” fika Alan Philips, hlavni kreativni feditel REEF.



PREDIKCE TRENDU

Virtudlni restaurace se neustdle vyvijeji, zdokonaluji koncepty a rozvijeji jejich optimalizaci. Vzhledem k tomu,
Ze se restaurace stdle vzpamatovavaji z probihajici pandemie COVID-19, spoléhani se na znacky dodavajici jidlo
bude pokracovat. Aby byly splnény tyto rostouci pozadavky, ,inovace baleni potravin budou exponencialni,”
rika Malody. ,Virtudlni restaurace se stale musi ptat: jaky chci, aby byl zakaznicky zazitek? Otazka, jak se jejich
jidlo bali, je obrovska otazka. Zajisténi kvality potravin béhem prepravy je zasadni.”

Vzestup automatizace a rozvoj servisni robotiky je trendem, ktery bude dominovat tomuto odvétvi roky po roce
2022. ,,Neprekvapilo by mé, kdyby stale vice znacek nepreslo k robotickému dorucovani, at uz pomoci robotd
nebo aut s vlastnim pohonem.” fika Malody, ale tento trend je ve vzdalené budoucnosti.

,Robotika je velkym tématem budoucnosti, ale nemyslim si, Ze by se v roce 2022 stala hlavnim tématem,” fika
Leuschner. ,Integrace vétsi optimalizace do kuchyni za¢ind pomalu. Prvni kroky budou v automatizovaném
baleni nebo tfidéni, aby se snizila pracnost v kuchynich. V nadchazejicich letech uvidime plné automatizované
kuchyné jako Siroce pfijimany koncept.”



